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Аннотация. В современном мире система безопасности играет стратегическую роль в 
сохранении мира, отдельного государства или индивида. Определение безопасности неразрывно 
связано с понятием «национальной безопасности». Глобальная безопасность строится на таких 
принципах, как отказ от использования угроз силой, уважение и признание свобод и прав человека, 
самоопределение народов, сотрудничество и разоружение и др. Немаловажным является «прин-
цип целостности», означающий, что в ХХI веке большинство стран взаимозависимы и создание 
условий опасности в одной, как следствие, приводит в аналогичной ситуации в других. Для Рос-
сии начало ХХI века охарактеризовалось как ситуация с «повышенной опасностью от внешних 
угроз» и необходимостью усиления «национальной безопасности», в т.ч. продовольственной. 
Международный и отечественный опыт сохранения и укрепления здоровья населения свидетель-
ствует об эффективности оптимизации рационов за счет включения специализированных про-
дуктов питания и БАД. При этом рост и разнообразие внешних факторов, негативно сказываю-
щихся на здоровье человека, вызывает необходимость новых взглядов ученых на проектирование 
(моделирование) обозначенной группы пищевой продукции. По мнению целого ряда специалистов, 
в этой области знаний перспективным направлением является когнитивное моделирование объ-
ектов и систем. Авторами предложен новый подход к моделированию пищевых продуктов с за-
данными свойствами на основе многоаспектной когнитивной модели. В рамках модели рассмат-
риваются три аспекта: 1 ‒ рассуждения ученого о проектируемом объекте; 2 – рассуждения раз-
работчика об объекте как о технической системе с заданными свойствами и их оценкой; 3 – 
оценка деятельности и потенциального вклада проектируемого объекта в решение обозначен-
ной ранее проблемы. В условиях научно-инновационной деятельности разработка новшеств осу-
ществляется в рамках инновационного проекта, предусматривающего товародвижение «от 
идеи до потребителя», поэтому в статье рассмотрены факторы, необходимые для учета при 
формировании технико-технологического образа продукта, т.е. процессов производства и выве-
дения на рынок с целью доведения до потребителя. Процесс проектирования хлебобулочного из-
делия с добавлением грибного порошка, обладающего функциональными свойствами, рассмотрен 
на примере региональной проблемы питания Алтайского края в условиях научно-инновационной 
деятельности (НИД) хлебопекарной отрасли. 

Ключевые слова: продовольственная безопасность, многоаспектная когнитивная модель, 
новшества, хлебобулочные изделия, функциональные свойства, научно-инновационная деятель-
ность, региональные особенности. 
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Abstract. Annotation In the modern world, the security system plays a strategic role in preserving peace, a 
separate state or an individual. The definition of security is inextricably linked to the concept of "national security". 
Global security is based on such principles as: non-use of threats by force, respect and recognition of human 
freedoms and rights, self-determination of peoples, cooperation and disarmament, etc. An important one is the 
"principle of integrity", which means that in the 21st century most countries are interdependent and the creation of 
dangerous conditions in one, as a result, leads to a similar situation in others. For Russia, the beginning of the 
21st century was characterized as a situation with "increased danger from external threats" and the need to 
strengthen "national security", including food security. International and domestic experience in preserving and 
strengthening public health testifies to the effectiveness of optimizing diets by including specialized foods and 
dietary supplements. At the same time, the growth and diversity of external factors that negatively affect human 
health necessitates new views of scientists on the design (modeling) of the designated group of food products. 
According to a number of experts, cognitive modeling of objects and systems is a promising direction in this field 
of knowledge. The authors propose a new approach to modeling food products with specified properties based on 
a multidimensional cognitive model. Within the framework of the model, three aspects are considered: 1 - the sci-
entist's reasoning about the projected object; 2 - the developer's reasoning about the object as a technical system 
with specified properties and their assessment; 3 - assessment of the activity and potential contribution of the 
projected object to solving the previously identified problem. In the context of scientific and innovative activity, the 
development of innovations is carried out within the framework of an innovative project providing for the move-
ment of goods "from idea to consumer", therefore, the article considers the factors necessary to take into account 
when forming a technical and technological image of a product, i.e. the processes of production and marketing in 
order to bring it to the consumer. The process of designing a bakery product with the addition of mushroom pow-
der with functional properties is considered on the example of the regional nutrition problem of the Altai Territory 
in the conditions of scientific and innovative activity (SIA) of the baking industry. 

Keywords: food security, multidimensional cognitive model, innovations, bakery products, functional 
properties, scientific and innovative activities, regional peculiarities. 

For citation: Novoselov, S. V., Mayurnikova, L. A.  Isaeva, N. V. (2025). Application of a multidimensio-
nal cognitive model for designing a new bakery product in conditions of scientific and innovative activity 
Polzunovskiy vestnik, (1), 142-149. (In Russ). doi: 10/25712/ASTU.2072-8921.2025.01.017. EDN: 
https://elibrary.ru/EYGXBX.               

 

ВВЕДЕНИЕ 
 

Территория РФ представлена восемью 
федеральными округами, каждый из которых 
имеет свои климатогеографические особенно-
сти, определенную ориентацию развития от-
раслей, социально-экономический статус и др. 
Это находит отражение в региональных про-
граммах развития, предпосылками для процес-
са разработки которых являются стратегии Раз-
вития РФ на перспективу. Так, для решения во-
просов обеспечения продовольственной без-
опасности населения России в Доктрине продо-
вольственной безопасности рекомендуется 
«…органам государственной власти субъектов РФ 
руководствоваться положениями Доктрины про-
довольственной безопасности РФ в практической 
деятельности и при разработке нормативно пра-
вовых актов, касающихся обеспечения продо-
вольственной безопасности…» [1, 2]. 

При оценке перспектив развития агропро-
мышленного комплекса (АПК) необходимо учи-
тывать, что свыше 4/5 пашни в России прихо-
дится на Центральное Поволжье, Северный 
Кавказ, Урал и Западную Сибирь. Большая 
часть (70 %) сельскохозяйственных угодий 
находится в европейской части страны, в том 
числе: в Поволжском районе ‒ 18‒19 %; в 
Уральском районе ‒ 16‒17 %; в Северокавказ-
ском районе ‒ 11‒12 %. За Уралом это отдель-
ные районы Западно-Сибирского региона ‒ 
16‒17 %. 

Активное развитие АПК в последнее десяти-
летие обусловлено рядом факторов: пандемией 
COVID-19 и, как следствие, ростом цен на миро-
вом рынке сырья и продовольствия; изменением 
международной политической ситуации, привед-
шей к усилению экономических санкций и ограни-
чению торгового сотрудничества; государствен-
ному регулированию развития АПК в части орга-
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низационной и финансовой поддержки.  
В свою очередь, изменение ситуации в от-

ношении к АПК со стороны государства как фак-
тора обеспечения продовольственной безопасно-
сти и продовольственной независимости вызвало 
интерес со стороны бизнес-сообщества, науки и 
системы образования, рынка. 

Сельское хозяйство – крупная отрасль 
российской экономики. Доля сельского хозяй-
ства (агропромышленного (АПК)) в валовой до-
бавленной стоимости на 2022 год составила 
10,04 %. Аграрный сектор Российской экономи-
ки в 2022 году стал одним из самых динамично 
развивающихся. При этом в производстве сель-
скохозяйственных культур в хозяйствах всех 
категорий РФ лидирует производство зерновых 
и зернобобовых культур. 

Исторически аграрными регионами России 
считаются южные и центральные районы стра-
ны. Это связано с климатическими условиями, 
позволяющими вести земледелие с меньшими 
рисками, чем в более северных районах. Лиде-
рами по производству сельскохозяйственной 
продукции являются Краснодарский и Ставро-
польский края. Алтайский край входит в ТОР-
10 регионов по валовому сбору пшеницы, ячме-
ня и кукурузы.  

В 2022 году по валовому сбору зерна Ал-
тайский край занял седьмое место (3,32 млн. 
тонн.) после Краснодарского, Ставропольского 
краев, Ростовской, Волгоградской и Воронеж-
ской областей [12, 15].  

В структуре посевных площадей Алтайско-
го края зерновые и зернобобовые культуры за-
нимают более 60 %. Самообеспеченность регио-
на сельскохозяйственной продукцией и продо-
вольствием за исключением овощей и бахчевых 
культур превышает установленные пороговые 
значения: зерно более 196 %, картофель около 
220 % при норме, рекомендуемой Доктриной 
продовольственной безопасности – 95 % [2, 9]. 

Система АПК представляет собой структу-
рированную совокупность функциональных со-
ставляющих системы и их взаимоотношений, 
включающая подсистемы из разных сфер:  

- Ресурсная или обеспечивающая. Входят от-
расли, которые обеспечивают аграрно-промышлен-
ный комплекс средствами производства: сельскохо-
зяйственное машиностроение, производство удоб-
рений и комбикормов, мелиорация. 

- Аграрно-сырьевая. Иначе говоря, соб-
ственно сельское хозяйство. 

- Перерабатывающая. Продукция сельско-
го хозяйства реализуется в виде продоволь-
ственного сырья на потребительском рынке, ли-
бо прямыми поставками на переработку и дове-
дения до потребителя в виде готовой продукции. 
В этой связи для этой сферы характерны такие 
процессы, как заготовка, хранение, переработка, 
транспортировка и реализация продукции. 
В реализации этих процессов участвуют состав-
ляющие отрасли АПК: пищевая промышлен-

ность, общественное питание и торговля. 
- Производственная. Организации разного 

уровня и функционирования, а также предприя-
тия отраслей, обеспечивающие функциониро-
вание аграрного комплекса. 

Развитие науки и внедрение в практику 
научно-технических достижений вызывает 
необходимость применения новых методов, 
способов и технологий разработки новшеств в 
каждой отдельно взятой сферы (отрасли) для 
эффективного достижения общей цели. Так, в 
направлениях научных исследований в отрас-
лях с/х, пищевой промышленности и обще-
ственного питания отражены в Стратегии по-
вышения качества пищевой продукции.  

Уделяется внимание роли науки научных и 
научно-образовательных учреждений в рамках 
реализации национальных проектов «Демогра-
фия» и «Здравоохранение». Еще в 2018 году на 
заседании президиума РАН обсуждался вопрос 
«Об актуальных проблемах оптимизации пита-
ния населения России: роль науки».  

Наряду с вопросами изыскания новых не-
традиционных видов продовольственного сырья 
разработки новых видов специализированных 
продуктов питания, обеспечения качества и 
безопасности продовольствия в рамках создан-
ной системы качества и безопасности рассмат-
ривался вопрос подготовки специалистов по 
новой научной специальности «нутрициология и 
диетология» [13]. 

Анализ научной литературы показывает 
интерес отечественных и зарубежных ученых к 
проектированию функциональных и обогащен-
ных продуктов питания, биологически активных 
добавок (БАД) к пище как одного из эффектив-
ных путей решения проблемы микронутриент-
ной обеспеченности разных групп населения и 
снижения неинфекционных хронических забо-
леваний (НИХЗ) [4]. 

Профильные вузы России выполняют зна-
чимую роль в этом направлении исследований. 
Данные Росстата, Федеральной службы по 
надзору в сфере защиты прав потребителей и 
благополучия человека (Роспотребнадзор) сви-
детельствуют о динамике роста на рынке ас-
сортимента обогащенной пищевой продукции; 
активно развивается производство и реализа-
ция отечественных БАД. 

Среди однородных групп пищевых продук-
тов массового спроса уделяется внимание груп-
пе хлеб и хлебобулочные изделия. Об этом 
свидетельствуют, например, научно-техниче-
ские достижения, публикуемые в ежегодных 
сборниках научных трудов Министерства науки 
и высшего образования РФ, Российской акаде-
мии наук и ФГАНУ НИИ хлебопекарной про-
мышленности [10]. 

В рамках проектирования специализиро-
ванных пищевых продуктов для разных групп 
населения Алтая авторами предложен новый 
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подход к проектированию хлебобулочных изде-
лий с добавкой грибного порошка на основе ко-
гнитивного моделирования.  

Целью исследований является разработка 
и описание этапов процесса проектирования 
нового пищевого продукта и формирование его 

технико-технологического образа на основе 
многоаспектной когнитивной модели (рисунок 1). 
Выполняется организация видения специалиста 
для формирования концептуального образа 
нового изделия по теме инновационного иссле-
дования.  

 
 

Рисунок 1 – Принципиальная схема многоаспектной когнитивной модели формирования образа  
нового хлебобулочного изделия 

 

Figure 1 – Schematic diagram of a multidimensional cognitive model of the formation of the image of a new 
bakery product 

 

МЕТОДЫ ИССЛЕДОВАНИЯ 
 

Для проведения исследований применяли 
теоретические методы научного исследования 
(анализ, обобщение, синтез), позволяющие 
обобщить и более глубоко изучить имеющуюся 
в доступной литературе информацию в иссле-
дуемой области знаний. 

Метод моделирования использован для 
создания формализованного представления о 
процессе товародвижения нового хлебобулоч-
ного изделия с заданными свойствами в усло-
виях научно-инновационной деятельности с 
конкретизацией аспектов и факторов. 

Методы анализа, индукция и дедукция 
применялись при описании элементов многоас-
пектной модели в граничных условиях постав-
ленной цели и задач. 

Модель товародвижения новшества на ос-
нове процесса НИД «от идеи до потребителя» в 
системе «наука и образование – производство – 
рынок» по теме инновационного исследования. 
На её основе формируется разработка и прак-
тическая реализация инновационного проекта с 
целью получения социального эффекта и эко-
номической эффективности.  

Модель развития предприятия на основе 
инновационного проекта в граничных условиях 
региона и отрасли.  

Механизм формирования потребительских 
предпочтений на новые товары и услуги модели 
наукоемкого производства инновационного про-
екта.  

Закономерность инновационного цикла по 
теме инновационного исследования обеспечи-
вает формирование процесса разработки и 
практической реализации инновационного про-
екта.  

Методика когнитивного моделирования в 
условиях процесса НИД «от идеи до потребите-
ля» на основе закономерности инновационного 
цикла для разработки и практической реализа-
ции инновационного проекта.  

Товароведно-ориентированная модель 
разработки, апробации и практической реали-
зации инновационного проекта. Она характери-
зует постановку и решение задач процесса НИД 
при интеграции технико-технологических и ор-
ганизационно-экономических решений иннова-
ционного проекта.  

 

РЕЗУЛЬТАТЫ И ИХ ОБСУЖДЕНИЕ 
 

В основу рассматриваемого и исследуемо-
го концептуального образа новшества по теме 
инновационного исследования положены три 
понятия: модель, аспект и фактор. 

Модель – мысленно представляемый объ-
ект, замещающий оригинал, который сохраняет 
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только некоторые важные его свойства. Модель 
есть аналог, повторяющий существенные свой-
ства моделируемого объекта (прототипа) и 
опускающий несущественные свойства, в кото-
рых они могут отличаться от свойств прототипа 
в процессе оперирования образами. Они явля-
ются результатом творчества специалистов по 
теме инновационного исследования.  

Аспект – взгляд, вид, облик, определен-
ное понимание чего-нибудь, точка зрения. Рас-
сматриваются явление, понятие, перспектива, 
что является психологической функцией чело-
веческого восприятия, не заменяя объекты, а 
предоставляя разновидность структурирования. 
Появление новых данных приводят к видению 
дела в ином аспекте. 

Фактор есть причина, движущая сила ка-
кого-либо процесса, определяющая его харак-
тер или отдельные его черты [6]. 

Предложенная модель представляет со-
бой систему взглядов/размышлений о совокуп-
ности процессов товародвижения новшества 
(нового пищевого продукта с заданными свой-
ствами) в граничных условиях (инновационное 
развитие хлебопекарной отрасли Алтая) с уче-
том факторов, способствующих или сдержива-
ющих процесс НИД. 

Проектируемым образом технико-техно-
логического объекта в соответствии с целью моде-
лирования и граничными условиями являются хле-
бобулочные изделия с добавкой грибного порошка 
с заданными функциональными свойствами. 

Хлебобулочные изделия относятся к про-
дуктам повседневного спроса. Поэтому в соот-
ветствии с принципами обогащения эта группа 
продуктов одна из приоритетных и поэтому как 
объект для обогащения дефицитными макро- и 
микронутриентами. Анализ научно-технической 
литературы показал, что за последние 20–30 лет 
накоплен достаточно большой опыт по обогаще-
нию хлебобулочных изделий биологически ак-
тивными веществами разного происхождения.  

Большой вклад в развитие отрасли внесли 
Л.Я. Ауэрман, В.И. Дробот, Л.И. Казанская, 
С.Я. Корячкина, Н.М. Дерканосова, Л.П. Пащен-
ко, Л.И. Пучкова, Т.Б. Цыганова и другие иссле-
дователи. Учитывая, что развитие общества – 
это процесс, на ход которого влияет множество 
факторов, в том числе факторов питания, изу-
чение проблемы неинфекционных хронических 
заболеваний (НИХЗ) проводится в системе са-
нитарно-гигиенического мониторинга (СГМ).  

Задачей СГМ является определение при-
чинно-следственных связей между состоянием 
здоровья населения и воздействием на него 
факторов среды обитания для принятия профи-
лактических мероприятий.  

Многолетние результаты исследований 
показывают, что специализированные продукты 
питания в рационе человека способствуют под-
держанию здоровья, однако проблема не реше-

на и требует совершенствования и продолже-
ния. 

Одним из перспективных путей реализации 
задач по созданию отечественного ассортимен-
та специализированных хлебобулочных изде-
лий является использование натуральных био-
логических активных веществ (БАВ) раститель-
ного происхождения.  

Являясь природными ингредиентами, рас-
тительные добавки могут содержать в своем 
составе комплекс БАВ, положительно влияю-
щих на ряд органов организма или на весь ор-
ганизм в целом. К добавкам, представляющим 
собой витаминно-минеральные полисахарид-
ные комплексы, полученные из растительного 
сырья, можно отнести добавки на основе дре-
весных грибов – алтайского гриба «Рейши» и 
«Чага».  

Рядом исследователей показано, что гриб 
«Рейши» (лат. Ganoderma lucidum) и «Чага» 
(лат. Inonotus obliquus) обладают выраженными 
радиопротекторными свойствами. Эти свойства 
обусловлены уникальным химическим составом 
этих грибов, содержанием биологически актив-
ных полисахаридов, которые способствуют вы-
ведению радиоактивных веществ из организма 
человека, при этом сами грибы «Рейши» и «Ча-
га» не накапливают радионуклиды в количе-
ствах, превышающих допустимый уровень.  

Грибы содержат в своем составе все необ-
ходимые с точки зрения физиологии питания 
компоненты: белковые вещества, витамины, 
биофлавоноиды, пищевые волокна, макро- и 
микроэлементы [3, 11].  

Для населения Алтайского края, относяще-
гося к зоне повышенного радиационного загряз-
нения, актуально включение в рационы питания 
такой пищевой продукции. Это обуславливает 
актуальность создания рецептур и технологий 
ХБИ с внесением добавок, полученных на осно-
ве растительного сырья. 

На первом этапе моделирования функцио-
нальных хлебобулочных изделий (ФХБИ) с 
грибными добавками приведена краткая харак-
теристика Аспектов модели.  

Аспект 1. Моделирование и разработка 
функционального ХБИ предполагает формиро-
вание понятийного аппарата применительно к 
проектируемому технико-технологическому об-
разу: моделирование ФХБИ; граничные условия 
и принципы моделирования; заданные свойства 
продукта на этапе проектирования; допуски в 
соответствии с требованиями НД; идеальный 
конечный вариант – критерии, по которым ФХБИ 
будет относиться к группе «функциональные 
продукты питания»; потребительские свойства, в 
т.ч. новизна и конкурентоспособность. 

Аспект 2. Подтверждение правильности и 
эффективности процесса моделирования (in 
vitro и/или in vivo) с выходом на функциональ-
ность разрабатываемого ХБИ в соответствии с 
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требованиями существующих НД. Для этого 
необходим выбор перечня показателей их кри-
териев и методов оценки, подтверждающих ка-
чество, безопасность и профилактическую эф-
фективность нового продукта, в частности при-
менительно к группам населения, проживающе-
го в Алтайском крае.  

Аспект 3. Данный аспект предполагает 
анализ эпидемиологической ситуации в области 
питания и здоровья с целью выявления нали-
чия, глубины и распространенности алиментар-
но-зависимых заболеваний (дефицитов макро- 
и микронутриентов) среди разных групп населе-
ния Алтайского края.  

Для этого можно использовать отчетные 
данные ТУ Роспотребнадзора по Алтайскому 
краю и статистические данные Алтайкрайстата. 
Представляют интерес собственные исследова-
ния по изучению фактического питания и микро-
нутриентной обеспеченности отдельно взятых 
групп, наиболее подверженных (восприимчивых) к 
негативному воздействию конкретных факторов 
внешней среды и требующих «профилактического 
вмешательства». Это может быть функциональ-
ное питание, путем включения в него специализи-
рованных пищевых продуктов. 

Вторая составляющая данного аспекта 
предполагает формирование «новизны» и па-
тентоспособности нового ФХБИ на основе про-
ведения патентного поиска по теме исследова-
ния. Кроме того, конкурентоспособность нового 
продукта на рынке определяется его потреби-
тельскими свойствами, к которым наряду с тра-
диционными (социальная значимость, качество, 
безопасность, эргономичность, экологичность, 
стоимость) относится и патентоспособность. 
Указанные факторы характерны для рассмот-
ренной группы аспектов и связаны с инноваци-
онным развитием отраслей пищевой промыш-
ленности в условиях Алтайского края. 

Для формирования условий НИД в регионе 
взаимодействие «науки и производства» прио-
ритетно в рамках тематических кластеров. Надо 
отметить, что отрасли АПК, в том числе и пред-
приятия пищевой промышленности, относятся к 
малому предпринимательству, что в опреде-
ленной степени осложняет процесс научно-
инновационной деятельности и требует госу-
дарственной поддержки. В регионе к 2023 году 
создано пять промышленных кластеров по при-
оритетным отраслям промышленности.  

Близкими к пищевым отраслям по своей 
сути являются Промышленный технопарк «Ал-
тайБиоТех» и Алтайский биофармацевтический 
кластер. Наличие в составе кластеров научных, 
образовательных и инновационных предприя-
тий позволяет выстроить всю технологическую 
цепочку развития инноваций: от фундаменталь-
ных исследований до серийного производства 
нового продукта.  

Кластеры объединяют свыше 30 участни-

ков (в том числе 27 производственных предпри-
ятий), расположенных в Барнауле, Бийске и 
Новоалтайске. Основная продукция, выпускае-
мая предприятиями, входящими в кластеры – 
лекарственные препараты, биологически актив-
ные добавки, сиропы и напитки на раститель-
ном сырье функционального назначения [5]. 

Наличие и функционирование профильных 
кластеров, специалистов и опыта свидетель-
ствуют о том, что инновационный проект по 
разработке ФХБИ с добавками грибного порош-
ка потенциально может быть поддержан с точки 
зрения продвижения «от научной разработки до 
апробации и внедрения». 

Учитывая, что Алтайский край – сельскохо-
зяйственный регион, он имеет собственную сырь-
евую базу по таким основным видам сырья, как 
зерновые, молочное, мясное сырье. Это является 
одним из факторов, определяющим направления 
научных разработок в ассортименте специализи-
рованных продуктов питания.  

На 01.01.2023 г. производство хлеба и 
хлебобулочных изделий в регионе осуществля-
ют порядка 400 предприятий разного уровня. 
Это дает разработчикам (университету) воз-
можность выбора наиболее прогрессивных 
предприятий для промышленной апробации и 
внедрения новых технологий; создания на базе 
существующих новых малых инновационных 
предприятий. 

В структуре производства хлеба и хлебо-
булочных изделий максимальную долю тради-
ционно занимает хлеб из пшеничной муки 
1 сорта (более 50 %). Однако с учетом того, что 
в регионе имеются отраслевые профильные 
научно-образовательные организации (Алтай-
ский государственный технический университет 
им. И.И. Ползунова и его филиалы, Алтайский 
государственный аграрный университет и др.), 
ведутся разработки в сфере питания.  

Анализ рынка показывает, что кроме тради-
ционной пшеничной и ржаной муки в производстве 
хлеба предприятия используют другие злаки (овес, 
гречиху, ячмень, просо) для производства много-
компонентных и цельнозерновых хлебов [16]. 

Третья группа аспектов связана с факто-
рами, формирующими условия НИД, спрос рын-
ка на ФХБИ. Наиболее востребованными среди 
хлебов на рынке Алтайского края являются 
ржаной хлеб (27 % от общего объема), а также 
хлеб, приготовленный из пшеничной муки пер-
вого сорта (24,7 % от общего объема) и булоч-
ные изделия из пшеничной муки высшего сорта 
(19,2 % от общего объема).  

Потребительский спрос на хлеб и хлебо-
булочные изделия в Алтайском крае вариабе-
лен, но при этом высок, поскольку данные про-
дукты являются неотъемлемой частью рациона 
питания населения. Однако с течением времени 
наблюдается изменение в предпочтениях по-
требителей в пользу более здоровых и нату-
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ральных продуктов, что увеличивает спрос на 
функциональные и специализированные хлебо-
булочные изделия [14]. 

Данная статистика характеризует рынок 
ХБИ как стабильный, с одной стороны, с другой – 
как традиционный. При условии насыщения рын-
ка продуктами питания специализированного 
назначения рынок ХБИ требует «корректиров-
ки» в ассортименте и разработки механизма 
формирования потребительского спроса на но-
вые продукты. 

В условиях процесса НИД новшество фор-
мируется в рамках разработки инновационного 
проекта, в связи с чем надо применять механизм 
формирования потребительских предпочтений 
(модель товародвижения новшества – от идеи до 
потребителя). Надо применять когнитивные мето-
ды научно-технического творчества.  

Для создания образа инновационного проек-
та актуален «метод семикратного поиска». Так, 
для получения ответов на вопросы «что?» и 
«где?» используют модели маркетинговых иссле-
дований по стадиям процесса НИД в рамках пе-
риода разработки инновационного проекта.  

Ответ на вопрос «чем?» можно получить 
путем сравнительной оценки инновационных 
потенциалов участников процесса НИД: «уни-
верситет» и «производство». Ответом на вопрос 
«кто?» будет являться выбор участника процес-
са НИД с инновационным потенциалом, обла-
дающим разработкой и практической реализа-
цией инновационного проекта.  

Сформированные в процессе разработки 
новые потребительские свойства, в том числе 
новизна и конкурентоспособность специализи-
рованного продукта, отвечают на вопрос: «как?» 
вызвать интерес и востребованность этого про-
дукта у потребителя.  

Выбор проблемы, ее актуальность, обос-
нованность направления процесса НИД в рам-
ках обозначенной тематики применительно к 
граничным условиям, глубина проработки, вы-
явление и интеграция участников инновацион-
ного проекта, как совокупность Аспектов когни-
тивной модели дают ответы на вопросы «за-
чем?» и «когда?». 

Применение многоаспектной когнитивной 
модели предусматривает формирование твор-
ческого коллектива по теме инновационного 
исследования.  

 

ЗАКЛЮЧЕНИЕ 
 

Таким образом, анализ научно-техниче-
ской литературы показал, что в большей степе-
ни разработки специализированных продуктов 
питания осуществляются на основе традицион-
ного подхода с обоснованием и глубокой про-
работкой в граничных условиях «от сырья до 
готовой продукции и обеспечения ее качества и 
безопасности по факту и с учетом установлен-
ных сроков годности».  

В условиях процесса НИД формирование 
технико-технологического образа нового пище-
вого продукта (НПП) целесообразно рассматри-
вать на основе применения многоаспектной ко-
гнитивной модели по теме инновационного ис-
следования. Это обеспечивает обоснование 
концептуального образа НПП для формирова-
ния вариантов технико-технологического реше-
ния нового пищевого продукта.  

Знание закономерности инновационного 
цикла с учетом специфики региона и отрасли поз-
воляет моделировать инновационный проект с 
учетом множества аспектов и факторов примени-
тельно к конкретной проблеме и продукту для ее 
решения. Рекомендуется для создания новых 
продуктов питания использовать описанный в 
статье пример разработки хлебобулочного изде-
лия с добавлением грибного порошка для насе-
ления, проживающего в Алтайском крае и др. 

Многоаспектная когнитивная модель фор-
мирования концептуального образа нового ТО, 
ТС обеспечивает организацию творчества спе-
циалистов с учетом разработки технических 
решений инновационного проекта. Организация 
творчества специалистов формируется на ос-
нове процесса НИД на базе аспектов в системе 
«наука и образование – производство – рынок» 
по теме Инновационного исследования. 
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